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DB C. 11 VINO A VINNA REVA PRACOVNI LISTC. 1

Botanickd zahrada hl. m. Prahy v Troji jako jedind na svété vyrdbi vino z hrozn( z vilastni vinice. Ta byla zaloZena jiz
za vlddy Karla IV. a po staletich stridavého rozkvétu a ipadku obnovena v 50. letech 20. stol. Dominantou vinice je ba-
rokni kaple sv. Kldry, po které byla zdejsi vinice pojmenovdna.

1. Na nauéné stezce, ktera je umisténa na ces-
té k historickému lisu, zjistéte, jaké péstebni
zasahy je nutné provést na révé, abychom
mohli na podzim sklizet zralé hrozny. Zasahy
popiste a s pomoci priivodce znazornéte na
casové ose.
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Cisla v mapé oznacuji mista, kde najdete odpovédi na ukoly s danym ¢islem.
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2. Najdéte ve venkovnim arealu vinny lis (v mapce pod ¢islem 2) a odhadnéte, jaké mnozstvi vina byl scho-
pen pojmout, z jaké doby pochazi a na jakém principu fungoval. Po navstévé sklepa porovnejte s moderni-
mi technologiemi.

3. Pfifadte nazvy rostlin k obrazkdam: vinna réva, chmel, loubinec (psi vino).




4. Podle definice v Kli¢i ke kvétené CR je uponka bud pfeménéna ¢ast stonku nebo pfeménéna &ast listu, tvorena
obvykle jen Zilkou, jiz se rostlina pfichycuje k opofe - nejcastéji se vyskytuje u lichozpefenych list{, kde vznika
pfeménou koncového listku. Napiste, ktery typ iponky ma réva vinna a z ¢eho tak usuzujete. Je pravotociva
nebo levotociva?

5. Na cesté za vini¢nim domkem najdete ukdazky rtznych zplsobd vedeni vinné révy. Podle obrazka pojmenujte
jednotlivé typy vedeni a napiste jejich hlavni zplisob vyuziti.

6. Ve viné je nejen pravda, jak pravi pfislovi, ale i kus historie. Podivejme se na ni blize.

Dopliite do mapky k vyjmenovanym tizemim dislici, ktera odpovida postupu Sifeni znalosti o zpracovani
vina v minulosti. MiiZete si pofadi nejprve otipovat, poté sviij tip ovéfit na stojanu Historie révy vinné.

Cechy

Gruzie

Francie

Italie

Madarsko
Mezopotamie a Egypt
Morava

Recko

Rim
:B 7. Na stojanu Historie révy vinné zjistéte odpovéd na jeden ze dvou nasledujicich ukolu.
a/ Oznacte pomoci symbolu + a - obdobi, ktera znamenala rozkvét ¢i upadek v historii c¢eského vinaistvi.

Velkd Morava Karel IV. husitstvi Jagellonci Rudolf II.

tficetiletd véalka Josef ll. por. 1860 socialismus soucasnost



b/ Vyberte si 3 z 5 jmen a strucné, ale s uvedenim konkrétnich idaja napiste, ¢im jejich nositelé ovlivnili
péstovani vina v Cechach.

Bofivoj a Ludmila
Karel IV.
Jan Had
Habani

Msicka révokaz

8. Na stojanu Historie révy vinné najdete graf, ktery zachycuje odriidovou skladbu vinic v CR. Zjistéte, zda se
v CR péstuje vice bilé ¢i éervené vino a které odriidy jsou mezi éervenymi i bilymi viny u nas nejrozsifenéjsi.
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9. Vyberte si odriidu, ktera vas nééim zaujala, poznacte si jeji rozsifeni v Cechach a na Moravé a na dalsich
stojanech zjistéte jeji specifika.

10. Vinny sklep na vinici sv. Klary vznikl poté, co bylo v roce 2005 nutné fesit havarijni stav svahu, ktery se zacal
sesouvat smérem k silnici. Velka ¢ast svahu byla odbagrovana, svah byl zpevnén a dosypan.V roce 2009 se zaca-
lo s pfestavbou skladu na vyrobnu vina. Kolaudace probéhla 9. 9. 2009 a jiz 10. 9. 2009 se sklizely prvni hrozny
na vinobrani v botanické zahradé. Poznacte si, co vas zaujalo na exkurzi vinnym sklepem a co byste nechtéli
zapomenout.




11. Po navstévé trojského vinného sklipku a ukazkové vinice by pro vas nemél byt problém
popsat postup vyroby vina a vysvétlit rozdily mezi jednotlivymi typy a jejich zpracovanim.
Z akoli a-c spliite dva dle vlastniho vybéru.

a/ Priradte ¢isla k jednotlivym fazim vyroby, jak jdou po sobé pfi vyrobé bilého vina.

odkaleni odzrnéni fermentace lisovani lezeni v sudech /lahvich staceni vina

dodani kvasnych kultur ¢ireni vina filtrace vina

b/ Vysvétlete rozdil mezi...

... bilym a ¢ervenym vinem ... stolnim a pfivlastkovym vinem

... sladkym, polosladkym, suchym a polosuchym vinem ... cukernatosti mostu a zbytkovym cukrem

... rizovym vinem a Klaretem

¢/ Vina mohou vyzravat i v sudech, které napoji dodaji specifické chutové vlastnosti. Vino, které zralo v ta-
kovém sudu, nese oznaceni Barrique. Napiste, z jakého materialu se sudy vyrabéji, jak dlouho se mohou
pouzivat pro vyrobu vina nesouciho toto oznaceni a jaky faktor jejich dalSi pouzivani znemozni.
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12. Napiste své dnesni nejvétsi piekvapeni tykajici se vina. R RN IR

n Za domaci ukol splnte jedno z nasledujicich zadani.

a/ Nezminili jsme se o sv. Vaclavovi, pfestoze se jednd o dllezitou postavu se vztahem k vinu a vinicim. Zjistéte, jak
osobnost patrona ceské zemé souvisi s vinem.

b/ Vysvétlete proces fermentace, kterd probiha pfi vyrobé vina.

¢/ Navrhnéte etiketu vlastniho vina véetné doporuceni, k jakym pokrm{m a pro¢ je vase vino vhodné. M{izete se
pfitom inspirovat etiketami vina z trojské botanické zahrady.

d/ Zjistéte, jaké jsou hlavni rozdily mezi ¢eskym a francouzskym vinem.



