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DB €. 11 VINO A VINNA REVA

Botanickd zahrada hl. m. Prahy v Troji jako jedind na svété vyrdbi vino z hrozn( z vilastni vinice. Ta byla zaloZena jiz
za vlddy Karla IV. a po staletich stridavého rozkvétu a ipadku obnovena v 50. letech 20. stol. Dominantou vinice je ba-
rokni kaple sv. Kldry, po které byla zdejsi vinice pojmenovdna.

1. Na nauéné stezce, ktera je umisténa na ces-
té k historickému lisu, zjistéte, jaké péstebni
zasahy je nutné provést na révé, abychom
mohli na podzim sklizet zralé hrozny. Zasa-
hy popiste a s pomoci privodce znazornéte
na ¢asové ose.

REZ - podle odridy a stavu kefe (vice v PM)
OKOPAVKA - po opadu listi,

pred zamrznutim pady

SECKOVANI - zkréceni hlavniho letorostu, ¢imz
se podpofi jeho vyzravani

POSTRIK - proti chorobdm a $kiidctim

SBER - probiha v zavislosti na poc¢asi, ledové
vino se sbira poté, co bylo po 3 dny trvale -7°C

Cisla v mapé oznacuji mista, kde najdete odpovédi na koly s danym ¢&islem.
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2. Najdéte ve venkovnim arealu vinny lis (v mapce pod ¢islem 2) a odhadnéte, jaké mnozstvi vina byl scho-
pen pojmout, z jaké doby pochazi a na jakém principu fungoval. Po navstévé sklepa porovnejte s moderni-
mi technologiemi.

Lis pochazi z roku 1881 a jeho vana pojme zhruba 150 kg rmutu. Do vany se nasypal rmut a do vrutu se nasadila
ty¢, pomoci niz se otdcelo Sroubem. Ten se posunul dold a tladil na prilozenou desku.

3. Piifadte nazvy rostlin k obrazkidm: vinna réva, chmel, loubinec (psi vino).
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loubinec (psi vino) vinna réva chmel vinna réva




4. Podle definice v Kli¢i ke kvétené CR je uponka bud pfeménéna ¢ast stonku nebo pfeménéna &ast listu, tvorena
obvykle jen Zilkou, jiz se rostlina prichycuje k opofe — nejcastéji se vyskytuje u lichozperenych listl, kde vznika
pfeménou koncového listku. Napiste, ktery typ iponky ma réva vinna a z ¢eho tak usuzujete. Je pravotociva
nebo levotociva?

réva nema zperené listy, coz je typické pro vétsinu rostlin s listovymi Uponkami; Uponka vznikla preménou stonku
a je levotociva

5. Na cesté za vini¢nim domkem najdete ukdazky rtznych zplisobud vedeni vinné révy. Podle obrazka pojmenujte
jednotlivé typy vedeni a napiste jejich hlavni zplisob vyuziti.
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Rynsko-hessenské Pergoly Moserovo vedeni Korddnové zpusoby vedeni
Je nejcastéjsi, existuje nékolik V nasich klimatic- Mélo puvodné tvar dvouramen-  Vertico je systém ver-
typd s rGznym vyvazovanim  kych podminkdch ného vodorovného kordonu, pak tikalnich jedno- nebo

tazcU. Ponechavaiji se dva se neuzivaji pro se zménilo na ¢tyfi dlouhé tazné dvouramennych korddn
tazné s 8 o¢ky a dva zasobni  péstovani révy ve  vyvazované pod uUroven vodo- s obrostem ve formé dvou-
¢ipky nebo jeden tazen se vinici, ale slouzi ob- rovnych ramen kordonu. Zlepsilo  okych ¢ipkd. Obrost je bud’
7-9 ocky, letorosty se za- vykle k preklenuti  se tim osvétleni, ale na suchych rozdélen do tfi etdZi nebo
strkavaji do dvou pevnych cest ¢i dvorda. stanovistich z prudce ohnutych rovhomeérné a ridce roz-
dvojdrati, nebo je vrchni tazrnd odchazelo malo asimildtl  prostien po celém rameni.
dvojdrati pevné a stiedni do korenového systému a kere Opérou pro kef je kovova
dvojdrati pohyblivé. po nékolika letech slably. ty¢, kterd je 1,8 m vysoka.

6. Ve viné je nejen pravda, jak pravi pfislovi, ale i kus historie. Podivejme se na ni blize.

Dopliite do mapky k vyjmenovanym tzemim dislici, ktera odpovida postupu Sireni znalosti o zpracovani
vina v minulosti. MiiZete si pofadi nejprve otipovat, poté sviij tip ovéfit na stojanu Historie révy vinné.

Cechy
Gruzie
Francie
Italie
Madarsko 54
Mezopotamie a Egypt 3 4
Morava 3 1
Recko
Rim 1
1
:E 7. Na stojanu Historie révy vinné zjistéte odpovéd na jeden ze dvou nasledujicich ukolu.
a/ Oznacte pomoci symboli + a - obdobi, ktera znamenala rozkvét ¢i upadek v historii ceského vinarstvi.

Velka Morava + Karel IV.+ husitstvi — Jagellonci+ Rudolfll. -

tricetiletd valka - JosefIl. + por.1860-  socialismus - soucasnost +



b/ Vyberte si 3 z 5 jmen a stru¢né, ale s uvedenim konkrétnich udaji napiste, ¢im jejich nositelé ovlivnili
péstovani vina v Cechach.

Bofivoj a Ludmila: Podle povésti zaslal moravsky knize Svatopluk ¢eskému knizeti Bofivojovi a jeho Zené Ludmi-
le sud moravského vina k oslavé narozeni jejich syna Spytihnéva. Ludmila obétovala trochu vina bohyni Krosné
s prosbou o vydatny dést. Jeji prosba se vyplnila a troda byla zachranéna. Borivoj a Ludmila ptijali kiestanstvi a za-
slouzili se o prvni vysadby vinic v Cechéch, v okoli Mélnika. Prvni vinice pry byla mezi obcemi Nedomice a Dfisy.

Karel IV.: Cisaf Karel IV. dal do Cech pfivézt révu z Burgundska a Poryni, podporoval rozvoj vinohradnictvi, ale roku
1358 mu dal i pravni ramec ve formé kralovského mandatu. V ném natizoval zakladani vinic na vhodnych mistech.
Narizeni také osvobozovalo majitele nové zalozené vinice od vSech dani a davek po dobu dvandcti let. Karel IV.
vydal i pravo vini¢né, kterym bylo vinarstvi chréanéno. Toto rozhodnuti zahrnovalo také ochranu pred dovozem
cizich vin v obdobi od sv. Havla (16. 10.) do sv. Jifi (24. 4.). V této dobé se mohlo Senkovat jen vino ¢eské. DalSim
cisafovym ¢inem na podporu vyroby a prodeje vina bylo roku 1375 povoleni méstu Znojmu vyvazet znojemska
vina do Cech, Slezska a Branibor.

Jan Had: Roku 1558 vydal prazsky ucitel J. Had prvni ¢esky psany odborny spis o péstovani révy a vyrobé vina pod
nazvem Vinice v jakém polozeni byti ma a jakym zpUlsobem ¢lovék ma ji délati, aby toho hojny ouzitek mohl miti.

Habani: Rozvoj vinarstvi na Moravé v druhé poloviné 16. stoleti ovlivnili novi pristéhovalci ze zdpadni Evropy, tak-
zvani habani (téz toufafi neboli novokiténci), pfislusnici radikalni reformacni cirkve anabaptistd. Zakladali vinice,
hloubili sklepy a zavadéli nové zplsoby péstovani révy a pouZiti novych odrid.

Msicka révokaz: Nejvétsi upadek nastal na prelomu 19. a 20. stoleti v dusledku zavle¢eni novych chorob a skadct
z Ameriky do Evropy — padli révového, plisné révové a msi¢ky révokaze. Padli se poprvé objevilo v Evropé v roce
1845 v Anglii, révokaz v roce 1863 také v Anglii a peronospora v roce 1878 ve Francii.

8. Na stojanu Historie révy vinné najdete graf, ktery zachycuje odriidovou skladbu vinic v CR. Zjistéte, zda se
v CR péstuje vice bilé ¢i éervené vino a které odridy jsou mezi éervenymi i bilymi viny u nas nejrozsirenéjsi.

Z celkové osazené plochy 18 700 ha tvofi plocha osazena bilymi odridami 67 %. Z bilych odrid jsou nejvice za-
stoupeny ‘Miiller Thurgau” (11 %) a Veltlinské zelené’ (11 %). Z modrych odrid pfevazuji ‘Svatovaviinecké’ (9 %)
a ‘Frankovka’ (7 %).
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9. Vyberte si odridu, ktera vas nééim zaujala, poznacte si jeji rozsireni v Cechach a na Moravé a na dalsich
stojanech zjistéte jeji specifika.

libovolné

10. Vinny sklep na vinici sv. Klary vznikl poté, co bylo v roce 2005 nutné fesit havarijni stav svahu, ktery se zacal
sesouvat smérem k silnici. Velka ¢ast svahu byla odbagrovana, svah byl zpevnén a dosypan.V roce 2009 se zaca-
lo s prestavbou skladu na vyrobnu vina. Kolaudace probéhla 9. 9. 2009 a jiz 10. 9. 2009 se sklizely prvni hrozny
na vinobrani v botanické zahradé. Poznacte si, co vas zaujalo na exkurzi vinnym sklepem a co byste nechtéli

zapomenout.




11. Po navstévé trojského vinného sklipku a ukazkové vinice by pro vas nemél byt problém
popsat postup vyroby vina a vysvétlit rozdily mezi jednotlivymi typy a jejich zpracovanim.
Z akoli a-c spliite dva dle vlastniho vybéru.

a/ Priradte cisla k jednotlivym fazim vyroby, jak jdou po sobé p¥i vyrobé bilého vina.

3 1 ) 2 9 6
odkaleni odzrnéni fermentace lisovani lezeni v sudech /lahvich staceni vina
4 VA 8
dodani kvasnych kultur ¢ifeni vina filtrace vina

b/ Vysvétlete rozdil mezi...

.. bilym a ¢ervenym vinem ... stolnim a pfivlastkovym vinem
hlavni rozdil spociva ve zplsobu zpracovani « stolni vino je nejnizsi kategorie vin, pochazi z hrozn{
— ¢ervené vino kvasi na slupkach, ze kterych Z kterékoli zemé EU a nesmi byt oznac¢ena ndzvem odridy
se vyluhuje ¢ervené barvivo, zatimco pfi vyrobé - privlastkové vino pochazi z hroznl z jedné vinarské oblas-

bilého vina jsou slupky pred kvasenim odstranény ti, jejichz pUvod, cukernatost a hmotnost musi byt ovérena
SZIP, nesmi se u néj zvySovat cukernatost

.. sladkym, polosladkym, suchym a polosuchym vinem ... cukernatosti mostu a zbytkovym cukrem
rozdil spociva v mnozstvi zbytkového cukru ve viné: « CM: mnozstvi cukru ve 100 | mostu,
- sladké 45 g/I uddava se ve stupnich, napft. 20,6° znamena,
- polosladké 12,1-45 g/l ze ve 100 | mostu je 20,6 kg cukru
« polosuché 4,1-12 g/l « ZC: mnozstvi neprokvaseného cukru ve viné

+ suché 0-4 g/I

.. rGzovym vinem a Klaretem: rdZové vino vzniké nakvasenim (maceraci) rmutu az do dosazeni poZzadované barvy,
klaret vznika z modrych hrozn(, které se vkladaji do lisu celé a lisuji se slabym tlakem, aby dochézelo jen k mini-
malnimu uvolrfiovani barviva ze slupek

¢/ Vina mohou vyzravat i v sudech, které napoji dodaji specifické chutové vlastnosti. Vino, které zralo v ta-
kovém sudu, nese oznaceni Barrique. Napiste, z jakého materialu se sudy vyrabéji, jak dlouho se mohou
pouzivat pro vyrobu vina nesouciho toto oznaceni a jaky faktor jejich dalSi pouzivani znemozni.

barrigue, 3 roky, usazovani vinného kamene (
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n Za domaci ukol spliite jedno z nasledujicich zadani.

a/ Nezminili jsme se o sv. Vaclavovi, prestoZe se jednd o dllezitou postavu se vztahem k vinu a vinicim. Zjistéte, jak
osobnost patrona ¢eské zemé souvisi s vinem.

Sv. Véclav je povazovén za patrona vinar(, pode legendy vino péstoval, sklizel a lisoval spolu se svym privodcem
Podivenem, aby zajistil dostatek me$niho vina pro kfestanskou bohosluZbu, kde vino symbolizuje krev Pané. Casto
byva zobrazovan na vini¢nich sloupech, napf. v blizkosti Karlova mostu.

b/ Vysvétlete proces fermentace, kterd probiha pfi vyrobé vina.

viz samostatny PL Kvaseni a alkoholy

¢/ Navrhnéte etiketu vlastniho vina véetné doporuceni, k jakym pokrm{m a proc je vase vino vhodné. M{izete se
pfitom inspirovat etiketami vina z trojské botanické zahrady.

d/ Zjistéte, jaké jsou hlavni rozdily mezi ¢eskym a francouzskym vinem.

Ve Francii se vice péstuje Cervené vino (cca 2/3 produkce) a ¢astéji nez u nas se tam vyrabi tzv. cuvée, tedy smési
nékolika odrld.




DB C. 11 VINO A REVA VINNA DOPORUCENI PRO UCITELE

« PL je uréen pro skupiny, které si objednaji program s prohlidkou vinného sklepa. S ohledem na omezenou kapacitu
vinného sklepa budou skupiny s vice nez 15 Ucastniky rozdéleny. V dobé, kdy bude ¢ast skupiny ve sklepé, bude
druha ¢&ast plnit ukoly na vinici (¢. 1-9), poté se skupiny vyméni. Prohlidka sklepa s vykladem trva zhruba 40 min.
a prlvodce béhem ni poskytne informace potiebné pro splnéni ukolt 10a 11.

« PL se snazi podnitit sttedoskolské studenty k prostému pozorovani, porovnavani informaci na cedulkach,
reseni problémovych Ukoll a zajmu o svét, jehoz je ¢lovék soucasti.

« PL je koncipovan na pravidlu vybéru — student si muGze zvolit ukol, ktery mu vyhovuije ¢i ktery ho zaujal,
nemusi splnit vsechny ukoly, ale dodrzet povinné procento. Touto cestou je mozné studenty motivovat k praci
a pfekonat jejich nechut z toho, ze ,musi“. Mohou si totiz vybrat.

« V zavéru prohlidky doporucujeme vyzvat studenty k polozeni otazek, které je v prabéhu prace napadly. Mozna
bude znat odpovéd nékdo z zakl, nezodpovézené otazky Ize zadat jako domaci ukol, a kdyz nikdo nic nevi

a nezjisti, ucitel vi nebo zjisti.

« PL Ize hodnotit napt. podle procenta spinénych ukolli nebo na zdkladé sebehodnoceni - pravidla si stanovi ucitel.



