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6. fijna 2015

V Troji se bude varit dyfiova marmelada s drZitelkou svétového rekordu Milfaitovou, chybét nebudou

workshopy a dyiové speciality

Blanka Milfaitova, ktera se se stolitrovou ob¥i sklenici plnou vlastnoru¢né vyrobené marmelady zapsala do
Guinessovy knihy rekordi, se letos v Ceské republice zii¢astni jediné akce — podzimniho jarmarku trojské

botanické zahrady, a to o vikendu 10. — 11. Fijna. Kromé dynové marmelady, kterou bude Milfaitova varit

pFimo na misté, mohou navstévnici ochutnat netradi¢ni dyfnové polévky, kolace nebo vino z Vinice sv.

Klary, ktera je nedilnou souéasti botanické zahrady.

., Na jarmark trojské botanické zahrady se moc tésim. Je to jedind akce v Ceské republice,
které se letos ucastnim. Do jara jsem byla na Sicilii, ted’ jsem se vrdtila 7 vystavy EXPO a
za par tydnii se vydam na dalsi expedici. Botanickd zahrada nabizi nadhernou prirodu a ja
budu v tomto prostiedi varit marmelddu z dyni pred zraky navstévnikii, pohovorim s nimi i
mymi fanousky, prodavat se budou marmelady z Sumavské manufaktury i ma kniha, *

popisuje Blanka Milfaitova, ,,marmeladova“ kralovna.

Trojska zahrada se pomalu hali do pestrych barev, které k podzimu patii stejné tak jako
dyné do podzimni gastronomie. ,,Ochutndte tieba dyiiovy krém s kokosovym mlékem nebo
dynové kolace. Tésit se miizete na medovinu, chybét nesmi vino z nasi vinice. Soucasné
bude v sobotu v severni cdsti zahrady Cajomir Trek - putovani svétem caje pro celou
rodinu. K jarmarku ale nepatri jen dobré jidlo a piti. Zakoupit miizete vonné oleje, které
pomohou pri lécbé rymy a nachlazeni. Dozvite se take, jak ocistit organismus pomoci
aromaterapie, “ vyjmenovava Lucie Herberova, tiskova mluv¢i trojské botanické

zahrady.

Kreativité se meze nekladou — podzimni workshopy pro v§echny vékové kategorie
Déti i dospéli mohou béhem vikendu tvofit a sva dila si pak odnést dom. ,,Pro dospélé
jsou v sobotu pripravené workshopy, na kterych se bude vyrdbét 7 pedigu, papiru ¢i sena.
Je potreba se prihlasit dopredu, par volnych mist jesté je. Déti i dospéli mohou z ovcéiho
rouna vytvaret pestrobarevné plstené bambulky, ze kterych pak mohou udélat nausnice,

korale nebo privesek na klice, * fika Hana Kovarikova, produkéni akee.
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BRUSINKOVA ZAHRIVACI
MARMELADA NA
SVEDSKY ZPUSOB

1 kg brusinek prohfejeme
v hrnci na 80 °C s 200 g
cukru, 200 ml ¢erveného
vina, 1Zi¢kou drceného
hiebicku, 20 g
nastrouhané
pomerancové kury a
1zickou mleté skofice.
Brusinky opét
nemixujeme ani
nedrtime. Pfidame 20 g
Cistého citrusového
pektinu rozmichaného v
200 g bilého cukru.
Radné promichame a
opét 3 az 5 minut
provarime. Horké
nalejeme do sklenicek a
stejné jako bortivky hned

zavarime.
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Pro vice informaci, prosim, kontaktujte:
Lucie Herberova

PR manager a tiskova mluvci

mobil: 605 234 282

e-mail: lucie.herberova@botanicka.cz
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